Сайт агентства: http://columna101.narod.ru/produkti/ 
Адрес предложения и агентства из Молдавии: http://columna101.narod.ru/  

С уважением,

Директор  "Markconect" S.A.

Троцюк Александр Петрович

CONTACTS:

phone: +373 22 221504

cell: +373 69 942499

columna101@yandex.ru

SKYPE: columna101

ICQ: 592215244

Ул.Колумна 101, г.Кишинев, Республика Молдова
« Тур выходного дня: Погружение в Царство Бахуса Молдавии » 
3 дня/2 ночи (Пятница - Воскресенье) 

Стоимость тура (в рублях):
	Категория отеля
	Стоимость за 1 человека в одноместном номере 
	Стоимость за 1 человека в двухместном номере 
	Стоимость доп. 3-го места в апартаменте или двухместном номере

	Отель 3* ВВ
	7600
	3900
	3000


ВНИМАНИЕ! Для въезда в Республику Молдова для граждан РФ не нужны визы 
ВНИМАНИЕ: Заявки на тур принимаются на группы и на индивидуалов. 
ПРИМЕЧАНИЕ: (Прибытие в Молдову в Пятницу, возвращение в Воскресенье – каждую неделю)
	Программа тура

(Проморолики о Молдавии: 1Ролик , 2 Ролик) Винный Туризм в Молдове 1Ролик
	Период 

(по местному времени)

	1-й день. Пятница.

	1. Прибытие в аэропорт Кишинёва. Встреча с представителем молдавского туроператора.
	11.35

	2. Трансфер в отель класса 3* «Европа»  или  «Vila Verde» 
	11.40 – 12.20

	3. Личное время. Гости смогут воспользоваться вариантами культурно-развлекательного отдыха, экскурсиями по ниже приведённой программе тура ЗА ДОПОЛНИТЕЛЬНУЮ ПЛАТУ.
	12.20 – …

	2-й день. Суббота.

	1. Завтрак в отеле.
	07.30 – 09.00

	2. Личное время. Гости смогут воспользоваться вариантами культурно-развлекательного отдыха, экскурсиями по ниже приведённой программе тура ЗА ДОПОЛНИТЕЛЬНУЮ ПЛАТУ.
	09.00 - …

	3-й день. Воскресенье.

	1. Завтрак в отеле.
	07.00 – 08.30

	2. Свободное время 
	09.00 – 10.00

	3. Личное время. Гости смогут воспользоваться вариантами культурно-развлекательного отдыха, экскурсиями по ниже приведённой программе тура ЗА ДОПОЛНИТЕЛЬНУЮ ПЛАТУ.
	

	4. Сбор и сдача номеров. 
	13.30 – 14.00

	5. Трансфер из отеля в Аэропорт на регистрацию пассажиров
	14.00 – 14.40

	6. Регистрация пассажиров и багажа
	14.40 – 15.30

	7. Отлёт из Кишинёва
	16.00

	В личное время гостям будет предложен ряд самых лучших заведений Кишинёва для развлечений и отдыха и отдельно групповые экскурсии (смотрите ниже в «Дополнительных услугах»):

	1. Казино: «EUROPA»: (сайт). 

	2. Ночные клубы: «Dance Planet» (сайт,), «Drive Club» (сайт,)

	3. Боулинг с бильярдом: «PLAZA» (сайт)

	4. Рестораны на выбор в национальном стиле: «LA TAIFAS» («Посиделки») Сайт, «Popasul Dacilor» («Привал Даков») Сайт, «Vatra Neаmului» («Родная Вотчина») Сайт, «Acasa la Mama» («У Мамы Дома») Сайт и др.

	1. В стоимость тура включено:

	· Трансфер Аэропорт – отель - аэропорт

· Проживание  в гостинице 3*
· Тип питания ВB (проживание +  завтрак)

	2. В стоимость тура НЕ включено:

	· Авиаперелёт или ж/д проезд до Кишинева и обратно

· Дополнительные услуги, экскурсии

	· Медицинская страховка


      Штрафные санкции при отказе тура: 

в срок свыше 3 суток до начала поездки – 5%; 

в срок от 3 до 1 суток – денежную сумму, эквивалентную 10%; 

в срок менее 1 сутки - денежную сумму, эквивалентную 20%; 

 Расписание рейсов из Москвы (аэропорт Кишинэу)

http://www.airport.md/ 
	Направление
	Дни вып-я
	Период вып-я
	Номер рейса
	Вылет из Кишинэу
	Прилет в аэропорт назначения
	Вылет из аэропорта назначения
	Прилет в Кишинэу
	Номер рейса
	Тип ВС

	Москва (DME)
	1234567
	28.03.2010/30.10.2010
	9U173
	0715
	0950
	1045
	1135
	9U174
	A320

	Москва (DME)
	1-3-567
	28.03.2010/30.10.2010
	9U175
	1900
	2150
	2250
	2340
	9U176
	A320

	Москва (DME)
	-2-4---
	01.06.2010/28.10.2010
	9U175
	1900
	2150
	2250
	2340
	9U176
	A320

	Москва (DME)
	1234567
	28.03.2010/30.10.2010
	S7156
	0935
	1235
	0750
	0850
	S7155
	A319

	Москва (DME)
	1234567
	28.03.2010/30.10.2010
	S7158
	1600
	1845
	1425
	1515
	S7157
	A319

	Программа экскурсий тура.
Гости могут заказать экскурсии заранее в агентстве либо на месте прибытия в Кишинёве у молдавского оператора за отдельную плату.

	1-й день. Пятница.

	1. Гостям предлагается экскурсия с обедом в ресторане в национальном стиле «Ивушка» (Сэлчиоара). Ресторан располагает собственным национальным ремесленным цехом по производству сувениров и предметов быта. Гостям покажут и расскажут о национальных блюдах и ремёслах. Краткий инструктаж-презентация возможностей тура в холле отеля. Включено в стоимость тура: транспорт, сопровождающий, ужин, домашние вина.
ВРЕМЯ ЭКСКУРСИИ: 13.20 – 15.20
За дополнительную плату 1680 руб за человека

	2. Обзорная экскурсия по Кишинёву на транспорте и пешком (маршрут 30 км). Проезд через микрорайоны Ботаника, Центр, Буюкань с рассказом о памятниках архитектуры (дома-музеи, церкви) Посещение музеев. Посещение Дома музея А.С.Пушкина, Национального Музея Этнографии и Естественной Истории. Пешая прогулка по центральному парку и аллее классиков, мимо Президентуры, здания Парламента и Дома Правительства, по Площади Национального Собрания и Посещение Центрального Кафедрального Собора. Включено: транспорт, гид, входы в музеи).
ВРЕМЯ ЭКСКУРСИИ: 15.30–19.00
За дополнительную плату 1330

За дополнительную плату :

Группа от 3-х человек до 5-ти : стоимость на человека  1100 руб
Группа от 6-ти до 8 чел: стоимость на человека 700 руб

Группа от 9 до 16 чел: 500 руб
Группа от 17 до 25 чел: 350 руб

Группа от 26 и выше: 300 руб

ПРИМЕЧАНИЕ:Стоимость экскурсии увеличивается на 100% при количестве желающих в группе менее 3х.

	3. Личное время и Ужин. Гостям предлагаются на выбор лучшие рестораны в национальном стиле: «LA TAIFAS» («Посиделки») Сайт, «Popasul Dacilor» («Привал Даков») Сайт, «Vatra Neаmului» («Родная Вотчина») Сайт, «Acasa la Mama» («У Мамы Дома») Сайт и др. 
В Личное время Гости смогут воспользоваться вариантами культурно-развлекательного отдыха: ночные клубы, боулинг, казино, (список и описание прилагаются ниже).
ВРЕМЯ ЭКСКУРСИИ: 19.00 – …
За дополнительную плату– 1750 руб за человека

	2-й день. Суббота.

	1. Винный тур-экскурсия в туристическо-производственный комплекс «Cricova» – самые большие в мире винные подвалы (200 км под землёй). Экскурсия по подвалам и залам, производству, рассказ о коллекциях. (тур-ретур 20 км) (1Ролик, 2Ролик) Возможность посетить фирменный винный магазин в подвалах для приобретения сувениров. Обед с дегустацией вин. Гости будут иметь возможность пообедать в дегустационном комплексе и продегустировать 6 видов вин. Всё включено.
ВРЕМЯ ЭКСКУРСИИ: 09.00 – 11.30
За дополнительную плату:

От 1-го человек до 2-х человек: стоимость на человека  2900 руб
Группа от 3-х человек до 5-ти: стоимость на человека  2500 руб
Группа от 6-ти до 8 чел: стоимость на человека 2250 руб

Группа от 9 до 16 чел: стоимость на человека 2250 руб
Группа от 17 до 25 чел: стоимость на человека 2125 руб

Группа от 26 и выше: стоимость на человека 2100 руб

	2. * Гостям будет предложена Экскурсия по Центру Молдавии с осмотром достопримечательностей и дегустациями. (маршрут 150 км). Экскурсия в самые знаменитые и древние монастыри Молдавии – Кэприяны, Хынку и Кондрица. 
Фотосессии на живописных подъездах к одноимённым сёлам и монастырям, экскурсия по монастырским комплексам и его церквям, возможность приобрести святую воду, иконки, отслужить молебен, поставить свечки. Посещение музея мёда.
* Гости смогут пообедать в «Дубовой Роще» (Национальном Ресторанном комплексе на природе). Молдавская зама с «Изваром» (горячим винным напитком со специями) в «Краме» - молдавском домике в лесу. Гости, также смогут фотографироваться в живописном туристическом комплексе в самом сердце молдавских Кодр.
ВРЕМЯ ЭКСКУРСИИ: 11.30 – 16.10

За дополнительную плату:

Группа от 3-х человек до 5-ти : стоимость на человека  2100 руб
Группа от 6-ти до 8 чел: стоимость на человека 1500 руб

Группа от 9 до 16 чел: 1250 руб
Группа от 17 до 25 чел: 1000 руб

Группа от 26 и выше: 850 руб

* ПРИМЕЧАНИЕ: Стоимость дополнительных услуг увеличивается на 100% при количестве желающих в группе менее 3-х.

	3. Гости приглашаются на экскурсию в национальный молдавский ресторан  «Привал Даков» (1Ролик) на прощальный ужин с молдавскими коньяками и винами. Включено: транспорт, сопровождающий, экскурсия по ресторану, ужин с напитками за праздничным столом.
ВРЕМЯ ЭКСКУРСИИ: 16.10 – …

За дополнительную плату –2275 руб за человека. 

	3-й день. Воскресенье.

	1. Обзорная экскурсия в Национальный Дворец Вина (Видеоролик) с его уникальной винотекой «Crama» с дегустацией молдавских вин, наливок, коньяков и бренди. Винотека - это место, где под одной крышей собраны все заслуживающие внимания образцы молдавского (и не только) виноделия, это место, где любят говорить о вине, винотека – это, скорее всего, клуб любителей вина и других искушений. Сайт: http://www.casavinului.md/rus/enoteka 
При желании, Гости смогут поужинать в личное время в одном из национальных ресторанов Дворца вина за отельную плату самостоятельно.
ВРЕМЯ ЭКСКУРСИИ: 10.00 – 13.00
За дополнительную плату:

От 1-го человек до 2-х человек: стоимость на человека  2900 руб
Группа от 3-х человек до 5-ти: стоимость на человека  2200 руб
Группа от 6-ти до 8 чел: стоимость на человека 2200 руб

Группа от 9 до 16 чел: 2200 руб
Группа от 17 до 25 чел: 2000 руб

Группа от 26 и выше: 2000 руб


Подробное описание объектов экскурсий
	№
	Наименование объекта

	1. 
	Отель «Европа» или „Vila Verde” 3*

	2. 
	Ресторан в национальном стиле «Ивушка» (“Salcioara”)

	3. 
	Ресторан в национальном стиле “Acasa la mama” (У Мамы Дома)

	4. 
	Ресторан «Popasul Dacilor» (Привал Даков)

	5. 
	Монастырь Кэприяны

	6. 
	Монастырь Хынку

	7. 
	Развлекательный Комплекс «Дубовая Роща» (“Stejaris”)

	8. 
	Винное хранилище Крикова
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	Отель «Европа» (5 минут от Центральной площади г.Кишинёв)
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 HYPERLINK "http://www.europahotel.md/images/photo/P3025718.jpg" 
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 HYPERLINK "http://www.europahotel.md/images/photo/P3025737.jpg" 
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	Отель «Европа» располагается в центральной части города Кишинева – столицы Республики Молдова, неподалеку от Международного Выставочного Центра «Молдэкспо». Отель находится всего в 20 км от Аэропорта, 7 км от Железнодорожного вокзала и 4 км – от Автовокзала. Это здание, которое привлекает внимание современной архитектурой, гармонично сочетающей в себе простоту и хороший вкус. Наш отель являет собой прекрасное место для отдыха, предоставляя деловым людям и туристам, посетившим нашу страну, качественные услуги и теплый прием. В распоряжении гостей – 46 номеров и комфортабельных апартаментов, оборудованных по современным требованиям элегантной мебелью, ванными комнатами, спутниковым телевидением, доступом в Интернет, бесплатным пользованием WI-FI во всех номерах и местах общего пользования отеля. В номерах есть также телефоны, кондиционеры, мини-бары и пр. Сотрудники ресторана и бара предложат гостям изысканные блюда национальной и европейской кухни. Для удовлетворения самых разнообразных вкусов наших гостей, мы располагаем широкой палитрой лучших марок вин, коньяков, соков и других алкогольных и безалкогольных напитков. Для представителей бизнеса предлагаем организацию конференций, симпозиумов, презентаций, деловых встреч и других мероприятий в удобных конференц-залах нашего отеля. В непосредственной близости от отеля «Европа» вы можете воспользоваться услугами Салона красоты, пункта обмена валюты, аптеки, Интернет-клуба, почтового отделения и др. 

	В номере:
· Спутниковое ТВ 

· Телефон 

· Кондиционер 

· Мини-бар 

· Ванная комната 
Услуги отеля (бесплатно):
· Завтрак 

· Охрана 24/24 

· Интернет Wi-Fi 

· Парковка 

Платно:
· Room service 

· Конференц зал 

· Ресторан, бар 

· Прачечная 

· Услуги переводчика 



	Отель „Vila Verde” (5 минут от центра г.Кишинёв)
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 HYPERLINK "http://www.vila-verde.md/img/gallery/2_38.jpg" 
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	«Single»

	



 HYPERLINK "http://www.vila-verde.md/img/rooms/9_40.jpg" 

 INCLUDEPICTURE "http://www.vila-verde.md/img/rooms/s_9_40.jpg" \* MERGEFORMATINET 



 HYPERLINK "http://www.vila-verde.md/img/rooms/9_34.jpg" 

 INCLUDEPICTURE "http://www.vila-verde.md/img/rooms/s_9_34.jpg" \* MERGEFORMATINET 



 HYPERLINK "http://www.vila-verde.md/img/rooms/9_33.jpg" 

 INCLUDEPICTURE "http://www.vila-verde.md/img/rooms/s_9_33.jpg" \* MERGEFORMATINET 




	«Double»

Архитектурное решение комнат создает ощущение пространства и наполненности помещений светом и воздухом.

	· телефон сдоступом на международную сеть 

· спутниковое телевидение 

· сейф 

· мини бар 

· кондиционер 
	· пуховые и антиаллергические подушки 
и одеяла 

· фен 

· часы с радио 

· туалетные принадлежности 
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Ресторан в национальном стиле “Acasa la mama” (У Мамы Дома)
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	Ресторан с национальной кухней "Acasa la mama" предлагает посетителям прийти домой. И это не громкое заявление. На самом деле у Вас есть возможность на время перенестись в родительский дом. Именно такой (или очень похожий) всегда открыт в "Acasa la mama". Вы поймете это, как только переступите порог ресторана.  Здесь создана атмосфера в той степени домашняя, в какой только можно представить себе домашнюю атмосферу в ресторане.
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Оба зала стилизованы под старинный дом, гостеприимный и светлый. На двери звенит колокольчик, оповещая о новом посетителе. Добро Пожаловать! Вас уже ждут. На первом этаже уютные столики расположены так, что посетители, по желанию могут уединиться, а могут наоборот участвовать во всеобщем веселье. Тем более, что в таком доме всегда есть место ярким и запоминающимся событиям. А можно просто, удобно расположившись с друзьями за столиком, проводить вечер за добрым вином и горячими, с пылу жару плациндами. Да, они будут именно такими, как готовит их мама. 
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А вот если захочется настоящего уединения, то Вам больше подойдет второй этаж. На него ведет широкая деревянная лестница. Здесь можно просто приятно провести вечер наедине с любимым человеком или отпраздновать свой день рождения, любое событие  в компании друзей и близких. Несмотря на то, что оба зала объединены одной темой, они, в тоже время,  отличаются. На втором этаже предполагается  менее динамичный отдых. Здесь нет суеты, все располагает к душевному вечеру, который запомнится надолго. Плюс немаловажный момент –  зал предусмотрен для некурящих посетителей!  На стенах картины и старинные фотографии. На столах свечи. Вечер обещает быть удивительным. Каждый вечер в "Acasa la mama".


	Ресторан «Popasul Dacilor» (Привал Даков)

Отдых в ресторане Popasul Dacilor – это не традиционный отдых в ресторане. По многим причинам. Сама идея создания подобного заведения весьма необычна и интересна.  Видеофильм об объекте:  1Ролик

	Владелец ресторана и по совместительству автор проекта Popasul Dacilor - не просто истинный знаток истории, но и человек, который воплощает свои творческие задумки в реальность. Popasul Dacilor задумывался не просто как ресторан традиционной молдавской кухни, но в первую очередь, как старинное поместье или даже замок. В подобном, возможно, когда-то жил один из величайших царей Даков – Дечебал. Он был известен не только своими блестящими победами, но и любовью к роскошной обстановке, красивым дорогим вещам, изысканной кухне…И ресторан Popasul Dacilor дарит своим гостям возможность перенестись в те времена, когда правил этот великий господарь и отдых для Дечебала и его приближенных был воистину царским, щедрым, вкусным. Пир превращался в настоящее пиршество, которое могло длиться непрерывно несколько дней.
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	Монастырь Кэприяны.

Видеофильм об объекте: 1Ролик
В одном из живописных мест Кодр, примерно 40 км северо-западнее Кишинева, расположен один из старых монастырей Молдовы – Кэприаны (1429 г. основания), мужской монастырь. 

  Село Кэприяна одно из старейших сел Молдовы. Название Капряна от латинского "саprea" (косуля)  свидетельствует о богатой в прошлом местной фауне.

  Монастырь Каприяна - это комплекс, состоящий из Церкви Святого Георгия (1903) Церкви Успения Богородицы (1545), Церкви Святого Николая (1840).

  У самого пруда большой двор Успенского Монастыря - историко -архитектурного памятника 16 века. Внутри двора множество строение, среди которых особую архитектурную ценность представляет собор, заложенный в 1545 году господарем Петру Рареш.

  Долгое время здесь находилась резиденция Митрополита Молдовы, ему покровительствовали господари, в том числе и Штефан чел Маре, здесь жил летописец Земли Молдавской Ефтимий и один из первых поэтов Молдовы - Киприан. [image: image43.jpg]
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Расстояние от Кишинева: 40 км

Основные достопримечательности: мужской монастырь, Дмитриевская церковь
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Монастырь Хынку
  Монастырь был построен в 1678 году, на том самом месте, где когда-то придворный служитель Михалча Хынку прятался со своей дочерью Прасковьей, спасаясь от татарской орды. 

  С тех пор день Святой Прасковьи 27 Октября  является особенным для верующих, которые совершают паломничество в этот храм.

   В период с 1956 по 1990 г. монастырь был закрыт советскими властями, а на его территории действовала база отдыха и санаторий Министерства Здравоохранения. В 1990 г. по просьбе жителей соседних сёл монастырь вновь становится действующим, а по качеству обустройства и количеству посещений туристами является одним из ведущих среди всех монастырей Молдовы
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  Благодаря множеству минеральных источников монастырь утопает в цветах круглый год.

	

Развлекательный Комплекс «Дубовая Роща»

Наследуя старый ресторан, «Дубовая Роща» знакомый многим еще в 90,-тых , и после капитальной реставрации, открытый в 2007 развлекательный комплекс «Стежэриш» занимает сегодня площадь в 2 г. и находится на 25 км от Кишинева, в Молдавских Кодрах. http://stejaris.md 
Сейчас Развлекательный Комплекс включает : Отель Стежэриш (4 звезды); Малый молдавский зал; Охотничий зал; Молдавский домик; Охотничий домик; Сауна с бассейном и биллиардным столом 

Малый Молдавский Зал. Кто уже имел возможность обедать в малом молдавском зале, обязательно захочет сюда вернутся. Стены этого заведения пропитаны позитивной энергией, похожей на источник с живой водой. Никто не знает откуда это исходит, кто-то думает что эти волны душевного комфорта идут от оригинальных аксессуарах расположенных в зале: печка с дымоходом, глиняные горшки и горшочки, натуральные декораций из кукурузы, нитки перца и чеснока.
Другие говорят что прелесть этого места в дубовом дереве, использованном в конструкций зала, который имеет успокаивающее действие. Недаром ведь, весь Комплекс называется «Дубовая Роща» 
Малый Молдавский зал размещает 25-30 человек. Обслуживание и первоклассное меню гарантируется.
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	Винное хранилище Крикова

В Крикова находятся самые большие в мире винные подвалы, где турист может разъезжать по улицам настоящего подземного города виноделов. Общая протяженность подземных улиц - более 100 км. Здесь хранится одна из самых крупных коллекций марочных вин страны (более 3 млн. дал.) и вместительные дегустационные залы. http://cricova.md/   Видео фильмы об объекте 1Ролик, 2Ролик
Комбинат "Cricova" по праву является жемчужиной молдавского виноделия. В знаменитых известковых криковских штольнях, под бережной опекой виноделов хранятся и выдерживаются отменные молдавские вина. Белые- тонкие, изящные и нежные, красные- ненавязчиво терпкие, ароматные, чуть напористые. И все они очень вкусны и весьма своеобразны, что подтверждено дождем международных призов и различных наград. 

Из года в год искусные виноделы пополняют знаменитую Криковскую винотеку, в которой хранятся старинные вина со всего света. Они бесценны. Поэтому посещение криковских дегустационных залов - это не только наслаждение неповторимой аурой криковского подземелья, но и настоящее путешествие в страну вин.

Все криковские вина можно отведать в великолепных дегустационных залах, которые являют собой истинные произведения изысканной архитектуры. За почти полувековое существование Криковских подвалов здесь побывали представители более чем 100 стран мира.
Вдоль выбеленных стен лежат бочки — большие, очень большие и огромные. Пахнет вином и сыростью: здесь, на стометровой глубине, всегда постоянная температура — 12° и постоянная влажность — 97%. На стенах висят вывески с названиями туннелей: «улица Каберне», «улица Рислинга», «улица Фетяски». По этим широким освещенным улицам ездят машины, автобусы (как в «Подземелье» режиссера Кустурицы) и электропоезда. Для нейтрализации выхлопных газов улицы каждую пятницу окуривают серой. Все коммуникации делаются из стеклянных труб — металлы окисляются и влияют на качество воздуха.

Особенно здесь гордятся винами из трофейной коллекции Геринга. Такие на аукционах стоят по 20-30 тысяч долларов за бутылку, а за особо редкое еврейское пасхальное вино предлагали даже 100 тысяч, но криковские хранители его не продали — престиж дороже.

В Криковской винотеке можно арендовать казу — ячейку для хранения частной коллекции. Именно так и сделали акционеры ЛУКОЙЛа. У Вагита Аликперова самая большая каза — на тысячу бутылок. У остальных поскромнее — всего на пятьсот. Конечно, интересно было бы знать, что за вина пьют в ЛУКОЙЛе (Brunello di Montalcino Ugolaia 1997 года? Toscana Solengo 2001 года?), но на бутылках толстый слой пыли, а трогать руками их нельзя: пыль защищает вино от света, и если ее стереть, у вина может измениться вкус. Есть здесь свои коллекции и премьер-министра Российской Федерации, Владимира Путина и Митрополита Всея Руси. И вообще, люди платят большие деньгм чтобы хранить отобранные для коллекции вина именно в криковских подвалах – это придаёт винам стоимость и статусность!

Крикова - это жемчужина республики, предмет национальной гордости и сердце молдавского виноделия. Комбинат основан в середине двадцатого столетия в предместьях Кишинева в Криковских отработанных штольнях по добыче ракушечника. Он располагается на глубине около 100 метров и простирается на более чем 60 км. Чтобы защитить это бесценное сокровище, парламентарии инициировали проект закона о придании комбинату статуса объекта национального достояния. Теперь Крикова по сути взято под заботливое крыло государства и никому не будет отдано.

Часть криковской сокровищницы, винотека, содержит - ни больше, ни меньше - 465 видов коньяков, вин и ликеров. В подвалах хранится республиканская коллекция вин. Она состоит из 700 тыс. бутылок уникальных напитков. Например, здесь есть единственная в мире бутылка Иерусалимского вина 1902 г. ***Самым знаменитым и самым старым экспонатом криковской коллекции, хранящимся под стеклянным колпаком, является бутылка красного десертного пасхального иерусалимского вина, произведенного в Палестине в 1902 году, в небольшой еврейской общине. Нетрудно представить себе еврейскую семью, приберегавшую эту бутылку для особого случая, который так никогда и не наступил. Знаменитую бутылку пытались выкупить у Крикова. В свое время знаменитый американский кукурузный магнат Гарст давал за нее $100 тыс. Бутылка до сих по в Крикове.

***Есть там ещё один раритет – старейший чешский ликёр «Yan Bekher Liqueur» того же 1902 года.

***В коллекции также хранятся пять бутылок шато Мутон Ротшильд 1936 года урожая.

В этом районе, под ногами находится золотой запас Молдавии v вот где-то здесь, на глубине 80-100 метров хранилище жидкого золота. Это не нефть, это 40 миллионов литров отборного виноградного вина из района Криково. Хранится все это на глубине 80-100 метров в отработанных каменных штольнях. И вот если это все добро продать, то полученные деньги v это примерно один государственный бюджет Молдавии. 

[image: image55.jpg]


Этот пар, что выбивается из земли, не вулканы, которых в Молдавии нет, это свидетельство того, что там в глубине кипит жизнь. Здесь 400 километров штолен, из которых добывали и до сих пор добывают камень песчаник. Из него выстроен весь Кишинев. Винные подвалы Крикова занимают 60 километров и по ним не ходят, по ним ездят на машинах. Особенно любят возить всяких важных гостей, которые издают возгласы восхищения. 

300-литровые бочки v в них выдерживают самое лучшее вино. Есть еще бочки куда большего размера. Вот стандартом, евростандартом, если можно так сказать, считаются именно 300-литровые дубовые бочки. Сейчас они пустые, это означает, что их недавнее содержимое уже разлито по бутылкам и даже отправлено в магазины, и вот сейчас в середине декабря бочки ждут новой порции зелья, новой порции винных материалов. И это вино будет в них выдерживаться v где 3 года, где 5, а где и больше. 
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Бочки здесь особые v из лучшего французского дуба. Они идут для марочных вин и совсем уж отборных, так называемых коллекционных. Стоят и очень большие v с автомобильную цистерну v в них хорошо получается шампанское. Обычно его делают по классической технологии, но есть и ускоренный процесс, придуманный еще в советские времена. Для такого игристого вина предназначены металлические резервуары. Внутри они покрыты эмалью. Температура в Криковских подвалах v 10-14 градусов круглый год, идеальная для вызревания вин. Винный материал хранится в бочках минимум год, это для обычных столовых вин. Марочные v побольше. Красные, "Дионис" или "Каберне" например, - 3 года и еще потом дозревают в бутылках. А вот коллекционное "Каберне" выдерживают в бутылках дополнительно от 3 до 30 лет.
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В уходящем году в Россию отправлено 84 процента всего вина из Крикова, в том числе море шампанского. Это вообще особый разговор v шампанское. В нашей стране традиционно предпочитают полусладкое. Такое здесь тоже производят, но гордятся скорее своим брютом. Его выдерживают в бутылках 3 года, и все это время над шампанским работают. Если во Франции этим занимаются мужчины, то в Молдавии доверено женщинам. Каждую бутылку они регулярно поворачивают на 45 градусов, чтобы осадок распределялся равномернее. В день одна работница поворачивает 40 тысяч бутылок. Нагрузка очень велика, и просто так, с улицы на эту работу не берут v сперва необходима тренировка. Тренируются на ведре с песком. Когда шампанское окончательно созревает, замораживают горлышко и вынимают временную пробку, удаляют осадок, ставят уже постоянную пробку и клеят этикетку. Можно продавать. Или дарить. 
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Дарить в Крикове умеют и любят. Этих мест не миновали ни космонавты, ни политики. В программе визитов глав государств в Молдавию традиционно значится посещение винных подвалов. Сначала всех водят по коридорам с бочками и бутылками, рассказывают об особенностях местного виноделия, а потом, когда уже терпеть нет мочи, бурно выделяется слюна, наступает самое интересное. Этого интересного, собственно, ждут даже не сами гости, а их свита. Дегустация. Поэтому в свиту стараются попасть все. По словам местных работников, в кортеже российского премьер-министра они насчитали 68 автомобилей. Гостям предлагают скромную закуску, особо важным персонам заранее привозят деликатесы с президентской кухни. Но самое главное v это бутыль с фирменным шампанским, главный подарок. Она вмещает 6 литров и непременно снабжена этикеткой с фотографией. Гости очень радуются. 

Теперь понятно, какое именно шампанское будет на праздничном столе российских и иностранных политиков. Здесь за решеткой запасы жидкого золота в удобной для потребления форме v по 0,75. Есть вещи совершенно уникальные. С такими запасами ликвидности стране не страшны финансовые кризисы. Год пребывания здесь увеличивает стоимость одной бутылки вина на 30 процентов. Всего коллекция насчитывает 1,2 миллиона экземпляров вин 160 брендов. В ней есть и просто старые вина Европы из известных французских, итальянских, испанских винодельческих хозяйств, и совершенно уникальные раритеты с необыкновенной историей происхождения. Руководство комбината с гордостью заявляет, что под вина, хранящиеся у них, не трудно получить практически любой кредит у МВФ или любой другой солидной финансовой организации, ведь это жидкое богатство может быть залогом ничуть не хуже золота.

Одно из трёх подземных винохранилищ мира, находящихся под защитой UNESCO, а также единственный в Молдове производитель игристых вин, приготовленных по классическому методу “Champenoise”, “Cricova” является уникальным в своём роде предприятием с беспрецедентными возможностями.

Известно, что каждая вторая бутылка вина, изготовленная в бывшем Советском Союзе, производилась в Молдове, либо согласно молдавским рецептам и традициям. Кроме того, до Первой мировой войны Молдова являлась самым мощным винопроизводителем Российской Империи. Еще около века назад материалы для приготовления шипучих вин импортировала из Молдовы во многие страны, в том числе во Францию. 
Специалисты “Cricova”, помня об истории и традициях молдавского виноделия, создают только те вина, которые достойны Вашего внимания. Здесь же вы сможете приобрести на память вина “Cricova”.

Дегустационный пакет "На посошок " включает: экскурсию, дегустацию белого и красного вина из серии «PRESTIGE», закуску к вину. Поездка по подвалам осуществляется на электрическом поезде (вместимость 20 мест).  

Предприятие изначально задумывалось для производства игристых и марочных вин, но впоследствии комбинат стал производить значительно более обширный ассортимент – помимо шипучих здесь делают ординарные и марочные виноградные вина. 

На сегодняшний день криковский комбинат – это множество наименований высококачественных красных и белых вин, вырабатываемых по оригинальным технологиям, это 15 марок шампанских и игристых вин. Криковский Комбинат – единственное предприятие в Республике, которое производит шампанское французским классическим методом бутылочного брожения с выдержкой до трех лет.

«Коллекция Геринга»

Основу «европейской коллекции» знаменитой винотеки составила так называемая «коллекция Геринга». В дневниках главного архитектора и интенданта рейха, Альберта Шпеера, есть воспоминания о летнем вечере, проведённом им в доме Геринга, где они дегустировали лучшие урожаи Шато Лафит. Геринг был поклонником бордо, но помимо них, в его погребе были найдены элитные мозельские, рейнские, бургундские, португальскте портвейны и другие вина, датированные первой половиной 20-го века, всего 10 тысяч бутылок. Винная коллекция Геринга была вывезена после войны в СССР и попала в Крикова..
Звездные гости

Во времена советской власти винотеку показывали только большим начальникам и избранным знаменитостям, простым смертным путь сюда был заказан. Здесь принимали политических деятелей, партийных боссов, эстрадных звезд и лидеров международных организаций. Зян ЗеМин, Ширак, Квасьневский, Илиеску, Брежнев, Горбачёв – все побывали здесь. В советские времена здесь любили снимать документальные фильмы о вручении какого-нибудь империала или магнума очередному лидеру дружественной Союзу страны. О визите Юрия Гагарина в 1966 году:

Посетите второе по величине, после Малых Милешт, хранилище – Крикова (Cricova), – мы продолжаем цикл заметок о самых значительных винных коллекциях мира. – Только не заблудитесь в его лабиринтах! Как это случилось с Юрием Гагариным, вызволенным в далеком 1966 году из подземных галерей только через сутки. «Мне было проще оторваться от Земли, чем выйти из криковского подземелья», – сказал, по свидетельству хранителей знаменитой винотеки, первый космонавт планеты. 
Владимир Путин в 2002 году праздновал здесь своё 50-летие. (Лидеры государств вообще любят посещать такие места. А в таких местах любят принимать лидеров государств – после того, как ВВП посетил Шато Шеваль Блан в 2005 году, цены на продукцию хозяйства зашкалили. О взлете цен на продукцию Крикова масс-медиа пока не сообщали, но то, что это вино является популярным в народе – это факт. И к тому же, оно с успехом поставляется чуть ли не во все страны мира.)




